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Unsere Weihnachtsklassiker

Vom Rind ,Boeuf de Hohenlohe"

- Festtags-Rouladen, zum Selbstfiillen

- Eingelegter Sauerbraten

- Rinderbraten a. d. Schulter zum Schmoren
- Zarte Rinderbackchen
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- Kalbsschnitzel ,Wiener Art"

- Ossobuco / Kalbsbeinscheiben
- Gefiillter Kalbsnierenbraten

- Kalbsbdckchen b

Gefliigelbestellungen
bitte bis spdtestens
12.12.2024 aufgeben.
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C Vom Kalb , Schwdbisch Hall"

Vom Schwabisch-Hallischen Landschwein

Zartes Schweinefilet

Gefiilltes Schweinefilet

Gefiillter SpieRbraten ,Pfdlzer Art"

Mainzer Dombraten v. Nacken im Zwiebelbett

Qualitdts-Gefliigel aus der Region

- Frische Hahnchen und Putenbrust

- Gadnse ca. 4 bis 6 kg

- Gadnsekeule & Gdnsebrust

- Enten, weiblich ca. 1,5 kg, mdnnlich 3 kg

- Puten, zwischen 2,5 bis 6 kg (Gewicht bitte angeben)
- Kaninchen / Kaninchen-Keulen

- Perlhihner

- Maishdhnchen
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- Rehkeule & Rehgulasch

- Rehriicken mit Knochen oder ausgelost
- Hirschbraten oder -gulasch

- Wildschweinbraten oder -gulasch

- Wildschweinrticken

Wild - Spezialitaten von Rheingau & Taunus

7‘)4%_; Unsere Weihnachtsspezialitat 2024

Ab 12.12.24 fihren wir wieder unsere

»Schlesische Weihnachtsbratwurst"
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- Hausgemachte Markklofchen
- Hausgemachte Semmelknodel
- Hausgemachte Kartoffelknodel
- Hausgemachte Kartoffelgratin



